
燻し竹箸
松島産孟宗竹を材料にし、全て手作
りで作っている。燻すことで防虫・
防カビ効果がある。また環境への配
慮もあり豊かな里山づくりにも貢献
している点で松島ブランド（特産品）
認定に値する。

価格：1,100円（税込）

す
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ら
な
い
﹇
燻
し
竹
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松
島
町
で
育
っ
た
孟
宗
竹
は
、
汐
風
と
寒
暖
差
の
あ
る

気
候
に
よ
っ
て
身
が
締
ま
り
、
丈
夫
で
し
な
や
か
で
す
。

「
燻
し
竹
箸
」
は
、
竹
を
燻
す
こ
と
で
、
水
分
と
油
分
が
抜
け

耐
久
性
が
増
し
、
防
虫
・
防
カ
ビ
効
果
が
高
ま
り
ま
す
。

薬
品
は
一
切
使
用
せ
ず
、
天
然
素
材
で
仕
上
げ
て
い
る
た
め

安
心
し
て
ご
使
用
い
た
だ
け
る
、
人
と
環
境
に
優
し
い

自
然
素
材
の
エ
コ
な
竹
箸
で
す
。

MAP-6

松島工芸・竹工房宙 sora
「七ツ森湖畔公園」から車で8分
宮城県黒川郡大和町宮床字高山1
TEL 022-341-2321
FAX 022-341-2268
営業時間　9：00 ～ 17：00
定 休 日　土・日・祝日

https://my-site-101583-102042.square.site
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